
ENTRANTS 
Ou a baixa temperatura sobre parmentiere de patata i migues de butifarra negra

Croquetes de bolets de tardor amb maionesa d’all negre

Crema de coliflor i ametlla amb encenalls d’espatlla de pernil ibèric i croutons

Spaguetti de pasta fresca “Alle Vongole” amb musclos francès, allet, vi blanc i julivert

Graellada de verdures i hortalisses a la brasa amb salsa Romesco

Bunyols de bacallà i sobrassada amb emulsió d’alls escalivats i mel - Supl. 4 €

PLATS PRINCIPALS 
Orada a la brasa amb verdures saltejades i patata al caliu

Bacallà a la planxa amb pisto mediterrani i oli d’alfàbrega

Melós a baixa temperatura lacada al forn amb soja i mel i cremós de iuca

Carns a la Brasa:

 · Entrecot sense os de vedella / · Entranya de vedella / · Mitjanes de xai 

· Botifarra de Vallromanes / · Cuixa o Pit de pollastre de pagès / · Peus de porc

Cueta de rap al forn al “All i Pebre” amb patata panadera - Supl. 12 €

Pop a la brasa amb patata a la “Cullera” i oli de pebre vermell de La Vera - Supl. 10 €

POSTRES
Crema lleugera de moniato amb crumble de nous, gelat de canyella i mel 

Bundt Cake de xocolata i espècies amb glasé de magrana

BEGUDA I CAFÈ
Vi Nuviana D.O. Valle del Cinca (Negre, Blanc o Rosat) 

Refresc, cervesa o aigua

Viña Pomal Negre D.O. Rioja - Supl. 12 €

Legaris Verdejo D.O. Rueda - Supl. 12 €

Cafè, tallat o infusió

33€

MENU CAN VADOR

Eixample
C/Diputació 367- Barcelona

Tel: +34 932 457 272

Diagonal
C/ Déu i Mata 69 - Barcelona 
Tel: +34 933 213 189

Dissabte migdia i  nit



ENTRANTES 
Huevo a baja temperatura con parmentiere de patata y migas de butifarra negra

Croquetas de setas de otoño con mayonesa de ajo negro

Crema de coliflor y almendra con virutas de jamón ibérico y picatostes

Spaguetti de pasta fresca “Alle Vongole” con mejillones francés, ajito, vino blanco y perejil

Parrillada de verduras y hortalizas a la brasa con salsa Romesco

Buñuelos de bacalao y sobrasada con emulsión de ajos escalibados y miel - Supl. 4 €

PLATOS PRINCIPALES 
Dorada a la brasa con verduras salteadas y patata al caliu

Bacalao a la plancha con pisto mediterráneo y aceite de albahaca

Meloso a baja temperatura y lacada con miel y soja con cremoso de yuca

Carnes a la Brasa:

 · Entrecot sin hueso de ternera / · Entraña de ternera / · Chuletas de cordero 

· Butifarra de Vallromanes / · Muslo o pechuga de pollo de payés / · Pies de cerdo

Colita de rape al horno al “All i Pebre” con patata panadera - Supl. 12 €

Pulpo a la brasa con patata a la “Cuchara” y aceite de pimentón de La Vera - Supl. 10 €

POSTRES
Crema ligera de boniato con crumble de nueces, helado de canela y miel

Bundt Cake de chocolate y especies con glasé de granada

BEBIDA Y CAFÉ
Vino Nuviana D.O. Valle del Cinca (Tinto, Blanco o Rosado) 

Refresco, cerveza o agua

Viña Pomal Negre D.O. Rioja - Supl. 12 €

Legaris Verdejo D.O. Rueda - Supl. 12 €

Café, cortado o infusión

33€

MENU CAN VADOR

Eixample
C/Diputació 367- Barcelona

Tel: +34 932 457 272

Diagonal
C/ Déu i Mata 69 - Barcelona 
Tel: +34 933 213 189

Sábado mediodía y noche


